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TROPHÉES INTERNATIONAUX 
DES CALVADOS 
NOUVELLE VOGUE 

 

CONCOURS DE SHORT & LONG DRINK 

 
 

FICHE TECHNIQUE PROFESSIONNELS 
 

Mme M 
 

Nom : ...………………………………………… Prénom : ...........................................……............... 
 

Adresse Business : .......................................………..………………………………………… 
 

Code postal : ................................................................... Ville : ........................................................ 
 

Tél : ................................................................................. Portable : .................................................. 
 

Email : ………………………………………………………………………………………………………… 
 

Adresse Personnelle: ..................................................................................………….……………. 
 

Code postal : ................................................................... Ville : ........................................................ 
 

Tél : ................................................................................. Portable : ................................................. 
 

Email : ……………………………………………………………………………………………………….. 
 

. 
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PRÉSENTATION DU COCKTAIL 

 

NOM DU COCKTAIL : ................................................................... 

TYPE DE COCKTAIL : (cocher d’une croix) 

Long Drink Short Drink 
 
MÉTHODE DE PRÉPARATION : (cocher d’une croix) 

Au shaker Au verre à mélange Direct 

 

 

ALL INGREDIENTS MUST BE PRODUCTS OF SBU SPONSORS! 

You MAY USE ONE (1) HOMEMADE INGREDIENTS, produced by yourself. 

All spirit bases for homemade ingredients must be products of SBU Sponsors. 

 

PLEASE, Bring your own glasses 
 

INGRÉDIENTS QUANTITÉS EN CL MARQUES DES PRODUITS 

Calvados ..................... 
........................................... 
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........................................... 
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........................................... 
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........................................ 

......................................................................................................... 

......................................................................................................... 

......................................................................................................... 

......................................................................................................... 

......................................................................................................... 

......................................................................................................... 

......................................................................................................... 

......................................................................................................... 

DÉCORATION : ................................................................................................................................. 

ARGUMENTATION ORALE : expliquez en quoi votre cocktail s’inspire du thème donné par l’IDAC 
et les producteurs de Calvados ............................................................................................................... 
.................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................. 
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Send to: president@barkeeper-union.ch; Deadline 8.1.2019 

mailto:president@barkeeper-union.ch
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